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El articulo 41.7 del Decreto Legislativo 1/2000, de 29 de
junio, del Gobierno de Aragdn, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley de Hacienda de la Comunidad Auténoma
de Aragdn, establece que las subvenciones y ayudas publicas
que, de acuerdo con su normativa reguladora hayan de conce-
derse en ejercicios anteriores a aquél al que deban imputarse
las obligaciones en el momento de ser éstas exigibles, tendrdn
la consideracion de gastos de cardcter plurianual.

En consecuencia, es necesario recoger en la Orden de 16 de
marzo del Departamento de Agricultura y Alimentacién la
cuantia adicional mencionada, procediendo igualmente a re-
gularizar los plazos para hacer posible la ejecucién de las
actuaciones, lo que es objeto de esta modificacion.

Por todo ello, resuelvo:

Unica.—Modificacion de la Orden de 16 de marzo de 2007,
del Departamento de Agricultura y Alimentacién, por la que
se convocan para el aio 2007 las ayudas previstas en el Real
Decreto 1539/2006,de 15 de diciembre, paralarenovacién del
parque nacional de maquinaria agricola

Se incorpora un nuevo apartado, el Decimonoveno, a la
citada Orden con la siguiente redaccion:

Decimonoveno.—Cuantia adicional.

1. Se incorpora a esta convocatoria una cuantia adicional de
3.200.251 euros financiada por el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, con cargo a la partida presupuestaria
14050/G/5311/770072/34034 del ejercicio econémico 2008.

2. Igualmente se incorpora a la convocatoria la cuantia de
1.600.125,50 euros financiada por la Comunidad Auténoma
de Aragdn, con cargo a la partida presupuestaria 14050/G/
5311/770072/91002 del ejercicio econémico 2008.

Zaragoza, a 13 de noviembre de 2007.

El Consejero de Agricultura
y Alimentacion,
GONZALO ARGUILE LAGUARTA

DEPARTAMENTO DE SALUD Y CONSUMO

3461 ORDEN de 5 de noviembre de 2007, del Departa-
mento de Salud y Consumo, por la que se estable-
cen medidas especiales de control y seguridad
alimentaria en los establecimientos y actividades
de comidas preparadas de la Exposicion Interna-
cional de Zaragoza 2008.

El Gobierno de Aragén, en ejercicio de las competencias
atribuidas en nuestro Estatuto de Autonomia, reguld los aspec-
tos sanitarios relacionados con las comidas preparadas me-
diante el Decreto 131/2006, de 23 de mayo, del Gobierno de
Aragén, por el que se aprueba el Reglamento sobre condicio-
nes sanitarias en los establecimientos y actividades de comi-
das preparadas. Dicho Decreto, que desarrolla la normativa
nacional conforme alos Reglamentos comunitarios de higiene
alimentaria, fue publicado en el «Boletin Oficial de Aragén»
ntimero 64, de 7 de junio de 2006.

Por otra parte, también regul6 la formacion de los manipu-
ladores de alimentos en el Decreto 81/2005, de 12 de abril, del
Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el Reglamento de
los manipuladores de alimentos en la Comunidad Auténoma
de Aragény laOrden de 16 de mayo de 2005 que lo desarrolla.

La Ley 6/2002, de 15 de abril, de Salud de Aragén, enco-
mienda a la Administracién Sanitaria de la Comunidad Auté-
noma realizar actuaciones en orden a establecer las normas y
directrices para el control y las condiciones higiénico-sanita-
rias y de funcionamiento de las actividades alimentarias.

La disposicién adicional tnica del Decreto 131/2006, del
Gobierno de Aragén, antes citado, atribuia una autorizacién
especial para la Exposicion Internacional de Zaragoza 2008,
facultando al Departamento de Salud y Consumo a establecer,

mediante Orden de su Consejera, medidas en materia de
higiene alimentaria para la ciudad de Zaragoza y, en su caso,
las poblaciones de influencia de tal Exposicion Internacional.

En los meses de junio a septiembre de 2008 se va a celebrar
la Exposicién Internacional de Zaragoza 2008. Se trata de un
acontecimiento de carécter extraordinario durante el cual se
prevé la afluencia masiva de visitantes. En consecuencia,
tendrd lugar una concentracién extraordinaria de estableci-
mientos de comidas preparadas en el recinto Expo. Para el
cumplimiento de las funciones encomendadas por la vigente
normativa a la Direccion General de Salud Pudblica, sera
necesario desarrollar actuaciones especiales para la autoriza-
cién, inspeccion y control de los establecimientos, con el fin
de mantener los niveles de seguridad alimentaria necesarios
en un evento de tales caracteristicas.

En consecuencia, procede establecer con cardcter extraordi-
nario los preceptos para la autorizacion sanitaria de los esta-
blecimientos que temporalmente sirvan comidas preparadas
en dicha Exposicién y regular las particularidades de dicha
autorizacion.

Teniendo en cuenta el volumen de comensales previsto, es
conveniente reforzar algunas medidas relacionadas con las
enfermedades transmitidas por alimentos, como disponer de
memorias de los procesos de elaboracidn de los distintos tipos
de alimentos o la recogida de muestras testigo de las comidas.

El Decreto 81/2005 indica en los articulos 6.4 y 7 que la
formacidn de los manipuladores debe ser especifica. El Decre-
to 131/2006 sefiala en el articulo 25 que los manipuladores de
alimentos deben poseer una formacién adecuada en materia de
higiene alimentaria de acuerdo con la actividad laboral que
desarrollen. Ante las actividades previstas en la Exposicion
Internacional de Zaragoza 2008 es procedente concretar las
caracteristicas de la formacion especifica que los manipulado-
res deben acreditar.

El Decreto 131/2006 sefiala en el articulo 99.1 que la
Autoridad Sanitaria puede disponer la adopcion de medidas
para corregir las deficiencias encontradas y el articulo 100.2
prevé laposibilidad de 1a suspensién cautelar de una actividad.
Teniendo en cuenta las caracteristicas de la Exposicion Inter-
nacional de Zaragoza 2008, resulta conveniente concretar las
medidas a adoptar en el caso de manipuladores de alimentos
cuya documentacion o précticas higiénicas no sean correctas.

Ladisposicion final primera de cada uno de los dos Decretos
citados faculta a la Consejera de Salud y Consumo para dictar
las disposiciones necesarias para su desarrollo. De manera
especial, la disposicion adicional inica del Decreto 131/2006,
por el que se aprueba el Reglamento sobre condiciones sani-
tarias en los establecimientos y actividades de comidas prepa-
radas, faculta a la Consejera para establecer medidas en
materia de higiene alimentaria, para la ciudad de Zaragozay,
en su caso, las poblaciones de influencia de la Exposicién
Internacional de Zaragoza 2008.

En ejercicio de la facultad conferida por las citadas normas
citadas, dispongo:

Primero. Autorizacion sanitaria

Debido al caricter especial del acontecimiento, los estable-
cimientos de comidas preparadas que realicen su actividad, de
cardcter temporal,en la Exposicion Internacional de Zaragoza
2008, dentro del recinto de 1a misma, como medida extraordi-
naria deberdn obtener autorizacién sanitaria inicamente del
Servicio Provincial de Salud y Consumo de Zaragoza, que
quedard sin efecto cuando finalicen las actividades propias de
la Exposicién Internacional.

Segundo. Procedimiento de autorizacion sanitaria

1. El procedimiento de autorizacién se regird por lo estable-
cido en el articulo 87 del Decreto 131/2006 del Gobierno de
Arag6n, modificado, en lo que proceda, por lo establecido en
la presente Orden.
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2.La solicitud se dirigird al Servicio Provincial de Salud y
Consumo de Zaragoza (Seccién de Higiene Alimentaria) C/
Ramoén y Cajal 68, 50004 Zaragoza.

3. Toda la documentacién se presentard por duplicado
traducida al espafiol. En el caso de documentos oficiales serd
necesaria su traduccién jurada.

Tercero. Documentacion para la autorizacion

Los titulares de los establecimientos deben presentar, con
las caracteristicas que a continuacién se especifican, la si-
guiente documentacién:

1. Solicitud en el modelo HACP-03, segtin el Anexo.

2. Documento acreditativo de la personalidad fisica o juri-
dica del titular.

3. Documento de identificacion fiscal del titular.

4. Documento de apoderamiento, en su caso.

5.Plano a escala de las instalaciones con las dimensiones de
las diferentes dependencias, firmado por técnico competente.

6. Memoria descriptiva de las actividades a realizar.

7. Memoria descriptiva de los procesos de elaboracién,
modelo HACP-01, segtin Anexo.

8. Documento con el programa de autocontrol del estable-
cimiento de acuerdo con los criterios establecidos en el Decre-
to 131/2006 del Gobierno de Aragén.

9. En los establecimientos sin cocina, documentacion acre-
ditativa del abastecimiento de centro autorizado.

10. Relaciéon nominal de manipuladores de alimentos y
fotocopia de su documento nacional de identidad o pasaporte.

11.Documentacién acreditativa de la formacién en higiene
alimentaria de cada manipulador de alimentos, que debe
cumplir lo especificado en los articulos 4 y 5.

12. La fecha limite de presentacion de la solicitud y docu-
mentacion serd el 1 de abril de 2008.

Cuarto.Caracteristicas de laformacion de los manipulado-
res de alimentos

La formacion de los manipuladores de alimentos que desa-
rrollen su actividad en los establecimientos a los que se refiere
elarticulo 1,cumplird lo establecido en el Decreto 81/2005, de
12 de abril, del Gobierno de Aragén, por el que se aprueba el
Reglamento de los manipuladores de alimentos de la Comu-
nidad Auténoma de Aragény la Orden de 16 de mayo de 2005
que lo desarrolla, concretdndose, a los efectos de la Exposi-
cion Internacional de Zaragoza 2008, los siguientes aspectos:

1.Debe ser formacion especifica en «elaboracion y manipu-
lacién higiénicas de comidas preparadas».

2. Ha de ser impartida con metodologia presencial.

3. La duracién minima de la formacién, que debe ser de
cuatro horas en cuatro afios, hara referencia a los cuatro afios
anteriores a la fecha de clausura de la Exposicion Internacio-
nal, es decir, a partir del 14 de septiembre de 2004.

4. En caso de que en las practicas de manipulacién se
observen deficiencias sanitarias, los agentes de control oficial
podrén, entre las medidas a adoptar con los manipuladores
implicados, retirarlos de la actividad de manipulacién de
alimentos mientras persista la situacion y exigir su asistencia
a nuevas actividades formativas.

Quinto. Métodos de acreditacion de la formacion de los
manipuladores de alimentos

Paralaacreditacion de la formacion de los manipuladores de
alimentos se aceptardn los siguientes métodos:

1. Para los manipuladores espafioles, certificado de forma-
cion especifica expedido por entidad autorizada conforme al
Real Decreto 202/2000 y cumpliendo los requisitos especifi-
cados en el Decreto 81/2005 del Gobierno de Aragén relativo
a los manipuladores de alimentos.

2. También se aceptard estar en posesion de un titulo de forma-
cion profesional o educacional correspondiente a un programa de
formacién reconocido y registrado cuyos contenidos de higiene
alimentaria sean afines al trabajo que va a desarrollar, cumpliendo
los requisitos del Decreto 81/2005 y su Orden de desarrollo.

3. Para el personal manipulador de otros paises, certificado
emitido por la autoridad sanitaria competente del pais de
origen, con el contenido del documento Modelo HACP-11,
seglin Anexo.

4. En caso de que la documentacion sea incorrecta, los
agentes de control oficial podrén, entre las medidas a adoptar
con los manipuladores implicados, retirarlos de la actividad de
manipulacién de alimentos mientras persista la situacién y
exigir su asistencia a actividades formativas.

Sexto. Muestras testigo

1. Todos los establecimientos de comidas preparadas que
realicen su actividad dentro del recinto de la Exposicién
Internacional de Zaragoza 2008 durante la misma, dispondran
de muestras testigo que representen todas las comidas prepa-
radas servidas diariamente. Las muestras cumplirdn las espe-
cificaciones de los puntos 2, 3 y 4 del articulo 30 del Decreto
131/2006 del Gobierno de Aragoén.

2.El Servicio Provincial de Salud y Consumo podra eximir de
cumplir el punto anterior, previa evaluacién de la memoria a la
que hace referencia el articulo 2.4, a los establecimientos que
sirvan comidas para llevar, para aquellos productos de dicho tipo
que no contengan productos de riesgo, teniendo en cuenta la
enumeracion que figuraen el articulo 29.1 del Decreto 131/2006.

Séptimo. Inspeccion y Control

1. Para el desarrollo de las funciones de control e inspeccién
recogidas en el articulo 99 del decreto 131/2006, en los estable-
cimientos a los que hace referencia el articulo 1 de la presente
Orden, la Direccion General de Salud Publica del Gobierno de
Aragon establecerd, en caso necesario, regimenes especiales
parael personal adscrito a lamisma, que permitan optimizar los
recursos para las funciones a desarrollar.

2. Estos regimenes, serdn asi mismo aplicables a otras
actividades de Salud Publica relacionadas con la Exposicién
y que requieran actuaciones de inspeccidn y control.

Octavo. Facultad de desarrollo

Se faculta al Director General de Salud Publica para dictar
las instrucciones necesarias para el desarrollo de lo estableci-
do en la presente Orden

Zaragoza, a 5 de noviembre de 2007.

La Consejera de Salud y Consumo,
LUISA M* NOENO CEAMANOS
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Anexo
SPSPZ MODELO
ZE2M8 FICHA DE PROCESO DE ELABORACION HACP—OI
PAGINA 1 PAGINA 1

Nombre del establecimiento:
Titular de la actividad:
Ubicacion del establecimiento:

Nombre del producto o linea de productos, de elaboracion similar:

Enumeracion de ingredientes (incluyendo todas las materias primas, condimentos, especias y. en su caso,
aditivos)

L

»

Fases de la elaboracion (enumeracion y descripcion de los procesos)

Tratamientos térmicos que se aplican (especificando temperatura aplicada, tiempo de aplicacion y fase del
proceso en la que se aplica)

Caracteristicas de conservacion del producto una vez elaborado:

O Conservacion en refrigeracion con un periodo de duracion inferior a 24 horas (< 8°C)

O Conservacion en refrigeracion con un periodo de duracion superior a 24 horas (= 4°C)

[ Conservacion en caliente (>05°C)

0 Congelacion (< -18°C) Solo si dispone de maquinaria que permita alcanzar -18°C en menos de dos horas

ST necosita mas espacio en alguna dc las areas, use las [1chas de ampliacion (modelo HACP-99)
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SPSPZ ’ MODELO HACP-
Z1:2M8 FICHA DE PROCESO DE ELABORACION 01
PAGINA 2 PAGINA 2

Nombre del establecimiento:
Titular de la actividad:
Ubicacion del establecimiento:

Nombre del producto o linea de productos. de elaboracion similar:

IDENTIFICACION Y EVALUACION DE PELIGROS

El titular del establecimiento, de acuerdo con el proceso de elaboracion de esta linea de productos, identifica
como principales peligros de dicha elaboracion los siguientes:

Teniendo en cuenta las caracteristicas, actividad del establecimiento y los peligros identificados, el titular
considera que en el momento actual puede garantizar la seguridad de los alimentos puestos a disposicion de
los consumidores aplicando el programa de autocontrol.

,a de de

Firma del Titular:

Si necesita mas espacio en alguna de las dreas, use las fichas de ampliacion (modelo HACP-99)
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SPSPZ SOLICITUD DE AUT()RIZACIOI\{ DE ESTABLECIMIENTOS DE MODELO
ZE2M8 COMIDAS PREPARADAS EXPOSICION INTERNACIONAL ZARAGOZA HACP-03

2008
DATOS DEL ESTABLECIMIENTO O EMPRESA
[DENOMINACION ' TELEFONO
LUGAR DE UBICACION DETALLADA DEL ESTABLECIMIENTO FAX
DATOS DEL TITULAR DEL ESTABLECIMIENTO

[APELLIDOS Y NOMBRE O RAZON SOCIAL C.L.F./DN.L/ PASAPORTE
LOCALIDAD MUNICIPIO PAIS TELEFONOS

DOMICILIO A EFECTO DE NOTIFICACIONES CODIGO FAX

POSTAL
APELLIDOS Y NOMBRE DEL REPRESENTANTE D.N.I. 6 PASAPORTE
TITULO DE REPRESENTACION CORREO ELECTRONICO
I'n .a de de

(Firma y sello)

Fdo.:

Sra. Directora del Servicio Provincial de Salud v Consumo de Zaragoza
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SPSP7Z ) MODELO
ZE2M8 FICHA DE AMPLIACION HACP-99

Ampliacion de:

Nombre del establecimiento:
Titular de la actividad:
Ubicacion del establecimiento:

Sinecesita mas espacio en alguna de las dreas. use las fichas de ampliacion (modelo HACP-99)
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SPSPZ FORMACION DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS
ZE2MS

MODELO
HACP-11

CERTIFICADO DE FORMACION DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Nombre y apellidos

Documento de identidad o pasaporte
Cargo institucional

Administracion a la que pertenece
Pais

CERTIFICA

IDENTIFICACION DEL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Nombre y apellidos

Documento de identidad o pasaporte
Categoria profesional

Pais

IECHOS QUE SE CERTIFICAN

El manipulador arriba identificado ha recibido la formacion, que se describe

Duracion en horas:
Método: Presencial

Fecha de {a formacion:

Contendos:

Firmadoen...............cooeesy A de oo de .............

(lugar y fecha de expedicion del certificado)

Sello oficial

(Firma de la autoridad que certifica)

FAO. D
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DEPARTAMENTO DE INDUSTRIA, COMERCIO
Y TURISMO

3462 ORDEN de 31 de octubre de 2007, del Departa-

mento de Industria, Comercioy Turismo porla que

se modifican las cuantias globales asignadas para

el programa de ayudas a entidades locales en

materia de comercio y urbanismo comercial en la
Comunidad Autonoma de Aragon.

Mediante la Orden de 28 de febrero de 2007, se efectud la
convocatoria para el ejercicio 2007, de ayudas para actuacio-
nes a realizar por las entidades locales en materia de certdme-
nes feriales, comercio y urbanismo comercial en la Comuni-
dad Auténoma de Aragén. Esta Orden fue publicada en el
«Boletin Oficial de Aragén» de fechade 12 de marzo de 2007.

En esos momentos, se establecié en el Capitulo 1 art. 2 el
presupuesto a destinar en materia de comercio y urbanismo
comercial siendo éste 505.275 euros y el que iba a ser destina-
do para inversién en ferias ascendia a 350.000 euros; si bien,
entonces no se disponia de las necesidades reales de las
entidades locales en estas materias. Conocidas éstas, se debe
proceder arealizar el ajuste de los recursos con los que dispone
la Direccién General de Comercio y Artesania para los pro-
yectos anteriormente mencionados.

Porlo tanto y considerando el articulo 59 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre y por analogia,lo establecido en el articulo
58.5 del Reglamento de la Ley General de Subvenciones,
dispongo:

Establecer la cuantia total destinada para la linea de ayudas
a entidades locales recogida en la Orden de 28 de febrero de
2007 en las siguientes cantidades: inversion en ferias: 288.971
euros, comercio y urbanismo comercial: 566.304 euros.

La presente Orden producird efectos desde el dia siguiente
al de su publicacién en el «Boletin Oficial de Aragén».

Zaragoza, a 31 de octubre de 2007.

El Consejero de Industria, Comercio
y Turismo,
ARTURO ALIAGA LOPEZ

DEPARTAMENTOS DE EDUCACION, CULTURA
Y DEPORTE Y ECONOMIA, HACIENDA Y EMPLEO

CORRECCION de errores de la Orden de 1 de

3463 octubre 2007 ,de los Departamentos de Educacion,
Cultura y Deporte y de Economia, Hacienda y
Empleo, por la que se otorgan los Premios de
Orientacion Profesional 2007 .

Adpvertido error en la Orden de referencia, publicada en el
«Boletin Oficial de Aragén» de 5 de noviembre de 2007,
nimero 130, se procede a subsanar los mismos en los siguien-
tes términos:

Donde dice «...en los alumnos de 4° de ESO del IES Pedro
Martin Entralgo de Hijar»...

Debe decir: «... en los alumnos de 4° de ESO del IES Pedro
Lain Entralgo de Hijar»...

DEPARTAMENTO DE EDUCACION, CULTURA
Y DEPORTE

3464 ORDEN de 8 de noviembre de 2007, del Departa-
mento de Educacion, Cultura y Deporte por la que
se da publicidad a las subvenciones concedidas
durante el tercer trimestre del 2007, en materia de
educacion, cultura y deporte.

En cumplimiento de lo establecido en la Disposicion Adi-
cional Sexta, punto 2 de la Ley 18/2006, de 29 de diciembre,
de Presupuestos de la Comunidad Auténoma de Aragén para
el afio 2007, se da publicidad a las subvenciones concedidas
por el Departamento de Educacién, Cultura y Deporte durante
el tercer trimestre del afio 2007 en materia de educacién,
cultura y deporte, que figuran en la relacion anexa.

Zaragoza, a 8 de noviembre de 2007.

La Consejera de Educacién, Cultura
y Deporte,
EVA ALMUNIA BADIA




