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V. Anuncios

b) Otros anuncios
DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION

ANUNCIO de la Direccion General de Calidad y Seguridad Alimentaria, relativo
al “Curso de bienestar animal en mataderos", que se celebrara en modalidad
de teleformacion, organizado por Asociacion Cultural y Deportiva Océano
Atlantico, conforme a lo establecido por la legislacién vigente en materia de
proteccioén y bienestar animal. (Cédigo del curso: BAM-008/2026).

Organiza: Asociacion Cultural y Deportiva Océano Atlantico.
Numero de asistentes: maximo 35.

Lugar celebracion: curso 100% online en modalidad teleformacion.
Caodigo del curso: BAM-008/2026.

Fechas: del 19 de enero al 18 de febrero de 2026.

Horario Los alumnos tienen la posibilidad de acceder a los contenidos y las
evaluaciones del curso en la plataforma de teleformacion las 24 horas del dia los 7
dias de la semana durante la vigencia del curso.

Duracioén: 20 horas lectivas.

Participantes: dirigido preferentemente a trabajadores de mataderos, desempleados
del sector y a las personas que deseen incorporarse a esta actividad.

Objetivo del curso: la obtencion del certificado de formacién en materia de
bienestar animal. La capacitacién se conseguira por la asistencia al curso y la
superacion de un examen, y se acreditara mediante la expedicion de un carné por
el Departamento de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion.

Solicitudes: dirigidas a Asociacion Cultural y Deportiva Océano Atlantico, avenida
Ranillas, s/n. edificio 3D, planta baja, 50018 Zaragoza. Teléfono 976106451, e-
mail: mercazaragoza@grupoceano.org. Si el numero de solicitudes presentadas
fuera superior al numero de plazas previstas para el curso, se respetara el orden
temporal de recepcion de las mismas.
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Plazo de presentacién de las solicitudes: desde la fecha de publicacion de este
anuncio en el “Boletin Oficial de Aragon” hasta la fecha previa al inicio del curso.

Coordinador: José Angel Aparicio Giménez.
Programa:
Modulo general.

1. Introduccion. Aspectos generales de la legislacidn sobre bienestar animal y
formacion del personal encargado del cuidado y manejo de los animales. Ley
11/2003, de 19 de marzo, de Proteccién Animal en la Comunidad Autbnoma de
Aragoén. Sociedad y bienestar animal. Situacién en la Unién Europea.

2. Anatomia y fisiologia de los animales. Comportamiento animal. Bienestar
animal y adaptacion. Salud, estrés, enfermedad. Causas predisponentes y
determinantes de la enfermedad.

3. Aspectos practicos del bienestar animal. Construcciones, instalaciones y
equipos. Manejo de los animales. Actuaciones ante lesiones y enfermedades
de los animales. Ley 8/2003, de 24 de abril, de sanidad animal: planes
de alerta sanitaria, sacrificios obligatorios, identificacién, registro y
documentaciones sanitarias.

Modulo de actividades especifica de mataderos.

1. Manejo y cuidado de los animales antes de su sujecion. Evaluacion en el
matadero de la aptitud para el transporte. Responsabilidades. Incidencias y
actuaciones. Recepcion de animales. Manejo en la descarga, en la conduccion
y en la estabulacion. Practicas prohibidas.

2. Sujecion de los animales para aturdirlos o matarlos. Sistemas de sujecion
existentes y sistemas especificos utilizados en el matadero. Conocimiento de
las instrucciones del fabricante sobre el tipo de equipamiento de sujecion si se
emplea la sujecion mecanica.

3. Aturdimiento de los animales. Aspectos practicos de las técnicas de
aturdimiento y conocimiento de las instrucciones del fabricante relativas a
los tipos de equipamientos de aturdimiento empleados. Parametros clave.
Métodos prohibidos. Métodos auxiliares de aturdimiento o de matanza.
Mantenimiento y limpieza basicos del equipamiento de aturdimiento o matanza.

4. Evaluacion del aturdimiento efectivo. Indicadores de inconsciencia
y sensibilidad. Puntos de control. Supervisién de aturdido efectivo.
Determinacion del tamano de muestra. Factores de riesgo Muestreo reforzado.
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Métodos auxiliares de aturdimiento o de matanza. Revisiéon de métodos del
aturdimiento y determinacion de causas ante deteccién de deficiencias.

5. Suspension de los ganchos o elevacion de animales vivos. Aspectos practicos
del manejo y de la sujecién de los animales. Practicas prohibidas.

6. Sangrado de animales vivos. Supervision de la efectividad del aturdimiento
y de la ausencia de signos vitales. Métodos auxiliares de aturdimiento o de
matanza. Aspectos practicos de las técnicas de sangrado.

7. Sacrificio por rito religioso. Tipos de sacrificio religioso. Manejo en el sacrificio
religioso. Control y supervision de la inconsciencia. Control y supervision de la
ausencia de signos vitales. Métodos auxiliares de aturdimiento o de matanza.
Uso y mantenimiento adecuados de los cuchillos de sangrado.

8. Supuestos practicos.

Breve resumen de las caracteristicas del curso no presencial (imprescindible facil
control por parte de la autoridad competente):

Todos los contenidos del curso estan alojados en un campus virtual, desde donde
se realizan las distintas actividades que lo integran; estudio del material tedrico,
resolucion de casos practicos o ejercicios y autoevaluaciones. Estos contenidos
se acompafnan de animaciones, imagenes o ilustraciones y videos, que facilitan la
comprension y el aprendizaje.

Los foros son una herramienta de comunicacion y de intercambio de ideas
fundamental entre alumnos. En ellos se plantean las dudas, se proponen debates y
se interactua con el resto de los comparieros, bajo la supervision del tutor.

El tutor esta a disposicion del alumno para ayudarle a obtener el mayor provecho
del curso y realiza un seguimiento personalizado de su progreso. Ademas, se
encarga del asesoramiento sobre el funcionamiento del campus y las posibles
incidencias técnicas asociadas.

Los cursos de formacion online permiten actualizar los conocimientos técnicos
en cualquier lugar y con libertad de horarios, aprovechando los tiempos muertos
de la jornada laboral. El contacto con otros profesionales enriquece este proceso
formativo.

La autoridad competente tendra clave de acceso general para poder controlar todas
las fases de la teleformacion, y el grado de cumplimiento por parte de los inscritos.
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Nota: cualquier modificacién que hubiera que llevar a cabo, relativa al cambio de
fechas, horarios, lugar de celebracion de los cursos, etc., se comunicara de manera

urgente a los interesados.

Zaragoza, 26 de diciembre de 2025.- La Directora General de Calidad y Seguridad
Alimentaria, Maria Aitziber Lanza Goicoechea.




