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V. Anuncios

b) Otros anuncios
DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION

ANUNCIO de la Direccion General de Calidad y Seguridad Alimentaria, relativo
al "Curso de formacion para el personal que trabaje con ganado porcino”, que
se celebrara en modalidad de teleformacién organizado por Cluster Espaiiol
de Productores de Ganado Porcino conforme a lo establecido por el Real
Decreto 306/2020, de 11 de febrero, por el que se establecen normas basicas
de ordenacién de las granjas porcinas. (Cédigo del curso: POR-006/2026).

Organiza: Cluster Espanol de Productores de Ganado Porcino.
Numero de asistentes: maximo 35 alumnos.

Lugar celebracion: Curso 100% en modalidad teleformacion.
Caodigo del curso: POR-006/2026.

Fechas: del 12 de enero al 13 de marzo de 2026.

Horario: Los alumnos/as tienen la posibilidad de acceder a los contenidos y las
evaluaciones del curso en la plataforma de teleformacion las 24 horas del dia los 7
dias de la semana durante la vigencia del curso.

Duracion: 20 horas lectivas.

Participantes: segun Real Decreto 306/2020, de 11 de febrero, por el que se
establecen normas basicas de ordenacion de las granjas porcinas.

Objetivo del curso: la obtencion del certificado de competencia. La capacitacion se
conseguira por la asistencia al curso y la superacion de un examen, y se acreditara
mediante la expedicion de un carné por el Departamento de Agricultura, Ganaderia
y Alimentacion.

Solicitudes: dirigidas a Cluster Espariol de Productores de Ganado Porcino,

calle Maria de Luna, numero 11, 50018, Zaragoza. Teléfono. 633790262. e-mail:
formacion@imasporc.com Si el numero de solicitudes presentadas fuera superior
al numero de plazas previstas para el curso, se respetara el orden temporal de
recepcion de las mismas.
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Plazo de presentacién de las solicitudes: desde la fecha de publicacion de este
anuncio en el “Boletin Oficial de Aragon” hasta la fecha previa al inicio del curso.

Coordinador: Alicia Canut Alvarez.

Programa:

Contenido minimo de los cursos de formacion para el personal que trabaje con
ganado porcino. Real Decreto 306/2020, de 11 de febrero.

1. Caracteristicas de la produccién porcina:
a) Morfologia y fisiologia de la especie porcina.
b) Alimentacion y sistemas de alojamiento.

2. Sanidad animal, higiene y bioseguridad:

a) Bioseguridad en explotaciones de ganado porcino y buenas practicas de
higiene.

b) Actuaciones en la prevencion de enfermedades animales y zoonosis.
c) Inspeccién y observacion de animales enfermos.

d) Reconocimiento de los sintomas/sindromes asociados a las nfermedades
de declaracion obligatoria. Vigilancia pasiva y obligaciones de
comunicacion a las autoridades competentes.

e
f

) Medidas de lucha contra enfermedades animales.
)

g) Formacion inicial en bienestar animal.
)

Interaccidn entre salud animal y humana.

h) Resistencia a los tratamientos, incluida la resistencia antimicrobiana y sus

consecuencias.

i) Introduccion sobre la normativa reguladora de la capacitacion para realizar
tratamientos con biocidas.

3. Manejo:
a) Manejo en el periodo post-cubricion.
b) Manejo en el pre-parto, parto y puerperio.
c) Manejo del destete.
d) Manejo de la fase de cebo.
4. Gestion ambiental y de lucha contra el cambio climatico de las explotaciones.

a) Almacenamiento de estiércoles.
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b) Gestidn de estiércoles.
c) Control de emisiones, ruidos y olores.
d) Consumo de agua y energia.

5. Registro de informacién y documentacion.

6. Normativa vigente en el ambito europeo, nacional, autonémico y local
relacionada.

Breve resumen de las caracteristicas del curso no presencial (imprescindible facil
control por parte de la autoridad competente):

Todos los contenidos del curso estan alojados en un campus virtual, desde donde
se realizan las distintas actividades que lo integran; estudio del material tedrico,
resolucion de casos practicos o ejercicios y autoevaluaciones. Estos contenidos
se acompafnan de animaciones, imagenes o ilustraciones y videos, que facilitan la
comprension y el aprendizaje.

Los foros son una herramienta de comunicacion y de intercambio de ideas
fundamental entre alumnos. En ellos se plantean las dudas, se proponen debates y
se interactua con el resto de los comparieros, bajo la supervision del tutor.

El tutor esta a disposicion del alumno para ayudarle a obtener el mayor provecho
del curso y realiza un seguimiento personalizado de su progreso. Ademas, se
encarga del asesoramiento sobre el funcionamiento del campus y las posibles
incidencias técnicas asociadas.

Los cursos de formacioén online permiten actualizar los conocimientos técnicos
en cualquier lugar y con libertad de horarios, aprovechando los tiempos muertos
de la jornada laboral. El contacto con otros profesionales enriquece este proceso
formativo.

La autoridad competente tendra clave de acceso general para poder controlar todas
las fases de la teleformacion, y el grado de cumplimiento por parte de los inscritos.

Nota: cualquier modificacién que hubiera que llevar a cabo, relativa al cambio de
fechas, horarios, lugar de celebracion de los cursos, etc, se comunicara de manera
urgente a los interesados.

Zaragoza, 17 de diciembre de 2025.- La Directora General de Calidad y Seguridad
Alimentaria, Maria Aitziber Lanza Goicoechea.




