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ORDEN de 3 de agosto de 2012, del Consejero de Agricultura, Ganaderia y Medio Am-
biente, por la que se adapta la normativa especifica del vino de la tierra “Valdejalén” a
la regulaciéon de las indicaciones geograficas protegidas de vinos contenida en el Re-
glamento (CE) n.° 1234/2007 del Consejo

El vino de la tierra “Valdejalon” esta regulado por la normativa de caracter general sobre
los vinos de la tierra y, de forma mas concreta, por las disposiciones que establecen especifi-
camente sus requisitos de produccion y elaboracion. Estas disposiciones se han visto afec-
tadas por disposiciones posteriores a lo largo del tiempo, de modo que, en la actualidad, la
zona geografica vigente se recoge en la Orden de 28 de octubre de 2005, del Departamento
de Agricultura y Alimentacion, por la que se actualizan las zonas de «Vino de la Tierra» en la
designacion de los vinos de mesa con indicacion geografica producidos en Aragén, mientras
que las caracteristicas de los vinos se recogen en la Orden de 25 enero de 2005, del Depar-
tamento de Agricultura y Alimentacion, por la que se modifica el anexo Xl del Decreto 37/2001,
de 13 de febrero, del Gobierno de Aragén, por el que se regula el potencial de produccién vi-
ticola y se actualizan las zonas de «Vino de la Tierra» en la designacion de los vinos de mesa
con indicacion geografica producidos en Aragon.

El Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se
crea una organizacion comun de mercados agricolas y se establecen disposiciones especi-
ficas para determinados productos agricolas (Reglamento unico para las OCM), en la redac-
cion que le ha dado el Reglamento (CE) n.° 491/2009 del Consejo, de 25 de mayo de 2009,
ha asimilado el régimen de proteccién de los productos vitivinicolas al del resto de productos
alimenticios. En este nuevo régimen de proteccién los vinos de la tierra son susceptibles de
proteccion, en la categoria de indicaciones geograficas protegidas (IGP), siempre que reinan
determinados requisitos, uno de los cuales es contar con un pliego de condiciones, cuyo con-
tenido establece el articulo 118 quater del Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del Consejo. Asi
pues, para cumplir estos requisitos, la normativa especifica del vino de la tierra “Valdejalon”
debe incluir, como documento normativo principal, un pliego de condiciones en el que queden
establecidas las condiciones de produccion que debe cumplir el vino protegido, y que se in-
serta como anexo a esta orden.

En cumplimiento del articulo 49.2 de la Ley 2/2009, de 11 de mayo, del Presidente y del
Gobierno de Aragon, el proyecto de la presente orden se ha sometido al tramite de informa-
cion publica, sin que se hayan presentado alegaciones al mismo.

En su virtud, dispongo:

Articulo Unico.— Adaptacién la normativa especifica del vino de la tierra “Valdejaléon” a la
regulacion de las indicaciones geograficas protegidas de vinos contenida en el Reglamento
(CE) n.° 1234/2007 del Consejo.

La produccion de la indicacion geografica protegida (IGP) “Valdejalén” se ajustara al pliego
de condiciones que se inserta como anexo de esta orden.

Disposicion derogatoria Unica.— Derogacion normativa.
Quedan derogadas cuantas disposiciones anteriores de igual o inferior rango se opongan
a lo establecido en esta orden.

Disposicion final Unica.— Entrada en vigor.
La presente disposicion entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el “Boletin
Oficial de Aragon”.

Zaragoza, 3 de agosto de 2012.
El Consejero de Agricultura, Ganaderia

y Medio Ambiente,
MODESTO LOBON SOBRINO
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ANEXO
PLIEGO DE CONDICIONES
DE LA IGP “Valdejalon”
A. NOMBRE A PROTEGER
“VALDEJALON”
B. DESCRIPCION DE LOS VINOS
Amparados por la Indicacion Geografica Protegida “Valdejalon” (en adelante, IGP “Valdejalon”),
podran producirse los siguientes tipos de vinos:
] Vinos blancos
= Vinos rosados
= Vinos tintos
= Vino de licor
Las caracteristicas fisico-quimicas de estos vinos seran:
Grado Grado At(:)' ?:iz Acidez
alcoholico alcoholico minima Volatil Anhidrido sulfuroso total
adquirido total A maxima b
minimo minimo (ac. (&c. acético) maximo (mg/l)
Tipo (% vol.) (% vol.) ta”g;l'co) gl
<549/ 25 g/l
azlcares azucares
Vino blanco 11°0 11°0 4,0 1,08 200 250
Vino rosado 120 12’0 4,0 1,08 200 250
Vino tinto 12’5 12’5 4,0 1,20 150 200
Vino de licor 150 2175 4,0 1,08 150 200
Contenido méaximo en azucares reductores:
- Para los vinos blancos, rosados y tintos secos: su contenido en azlcar no es superior a 4
gramos por litro, 0 9 gramos por litro cuando el contenido de acidez total expresada en gramos
de acido tartarico por litro no sea inferior en mas de 2 gramos por litro al contenido en azlcar
residual.
- Para los vinos semisecos: su contenido en azlUcar excede el maximo previsto
anteriormente pero no excede de 12 gramos por litro, o de 18 gramos por litro, cuando el
contenido de acidez total expresada en gramos de acido tartarico por litro no sea inferior en
mas de 10 gramos por litro al contenido en azlcar residual.
- Para los vinos semidulces: su contenido en azlcar es superior al maximo previsto
anteriormente pero no es superior a 45 gramos por litro.
- Para los vinos dulces: Su contenido en azlcar es igual o superior a 45 gramos por litro.
Caracteristicas organolépticas:
Vinos blancos: Color amarillo. En nariz seran limpios y con gran intensidad frutal. En boca
tienen volumen pero a la vez son sedosos, afrutados con acidez bien integrada, persistente en
boca con sensaciones frutales que recuerdan los matices apreciados en nariz.
Vinos rosados: Color rosa brillante. En nariz es fresco, intenso, floral y frutal. En boca son
frescos, sedosos y muy afrutados, con acidez muy bien integrada que aporta frescura.
Postgusto sabroso, largo y afrutado.
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Vinos tintos: Color rojo. En nariz seran frescos e intensos y aromaticos. En boca son vinos
muy equilibrados, con un paso de boca muy agradable y con un tanino elegante y delicado.
Sabrosos, con un largo e intenso aroma retronasal donde se aprecian matices de frutos rojos y
negros.

Vinos con envejecimiento: Color de amarillo dorado a dorado intenso para los blancos.
Intenso color rojo con tonos tejas para los tintos. En nariz son frescos, intensos y muy
aromaticos. En boca son vinos muy equilibrados, con paso de boca muy agradable y con un
tanino elegante y delicado. Sabrosos, con un largo e intenso aroma retronasal donde se
aprecian matices de frutos negros.

Vinos de licor: Color ambar de intensidad variable y aspecto denso. En nariz se apreciaran
claramente las notas aromaticas primarias. En boca sera dulce, y untuoso en paladar.

C. PRACTICAS ENOLOGICAS

La graduacion alcohblica volumétrica natural minima de los vinos en fase de elaboracion sera
de 11 % vol. para vinos blancos, 12’0 % vol. para rosados y 12’5 % vol. para tintos.

D. ZONA GEOGRAFICA

La zona geografica comprende la IGP “Valdejalon” engloba los siguientes municipios de la
provincia de Zaragoza:

Aranda de Moncayo, Arandiga, Barboles, Bardallur, Brea, Calatorao, Calcena, Cuarte de
Huerva, Chodes, Epila, Figueruelas, Gotor, Grisén, lllueca, Jarque de Moncayo, La Almunia de
Donha Godina, Lucena de Jalbn, Lumpiaque, Mesones de Isuela, Morata de Jalén, Morés,
Niguella, Oseja, Pedrola, Plasencia de Jalon, Pleitas, Purroy, Ricla, Rueda de Jalon, Salillas de
Jalon, Savinan, Santa Cruz de Grio, Sestrica, Tierga, Trasobares, Urrea de Jalon, Zaragoza
(en Zaragoza, poligonos catastrales 152, 153, 154, 155 y 178, pertenecientes a la cuenca del
rio Jalon).

E. RENDIMIENTO MAXIMO

La produccion maxima admitida por hectarea sera de 18.000 kilos de uva para las variedades
tintas y de 19.000 kilos de uva para las variedades blancas.

La produccion maxima en hl. sera de:
Variedades tintas: maximo 133’2 hl/ha
Variedades blancas: maximo 140’6 hl/ha

F. VARIEDADES DE UVA

Las variedades de uva autorizadas para la elaboracion de Vinos amparados por la IGP
“Valdejalon” seran las siguientes:

. Tintas: cabernet-sauvignon, garnacha tinta, graciano, mazuela, merlot, monastrell, syrah y
tempranillo.

. Blancas: chardonnay, garnacha blanca, macabeo, moscatel de Alejandria.

G. EXPLICACION DETALLADA QUE CONFIRME EL VINCULO

a) Caracteristicas de la zona geografica:

FACTORES NATURALES

Valdejalon es una zona de contrastes, vertebrada por el rio Jalon. Su paisaje evoluciona y
cambia desde los entornos esteparios y mesetas hasta los humedales de sus sotos y riberas.
Esta zona coincide con los municipios que discurren en el tramo medio del rio Jalon (La
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Almunia de Donha Godina, Calatorao, Epila, etc.) ademas de otros rios de las comarcas del
Aranda y Ribera Alta del Ebro.

Los suelos predominantes en la zona son los denominados Cambisoles (tipos calcarico y
cutrico), Gypsisol haplico y Fluvisol eltrico, segun la clasificacion de la W.R.B. (FAO, 1998).
Su principal caracteristica es que son suelos ligeramente basicos y con escasez de materia
organica.

La caracterizacion del clima de la zona, segun la clasificacion de tipos de clima basada en los
criterios propuestos por Koppen, responde de manera mayoritaria al clima mediterraneo
continental (con zonas de transiciobn al Submediterraneo continental calido) y Clima seco
estepario. En la zona mas cercana a la influencia del Moncayo, el clima es de Transicion
Mediterraneo — Oceénico. Se trata de una zona geogréafica que se caracteriza por bajas
precipitaciones anuales y temperaturas extremas tanto en verano como en invierno

Un factor importante a tener en cuenta en el clima de esta zona es la presencia frecuente del
viento dominante del NE, el cierzo, factor que sobre todo durante el invierno, intensifica los
efectos de las bajas temperaturas, y durante el verano dulcifica en ocasiones las temperaturas
extremas de la zona.

TRADICION ENOLOGICA Y REFERENCIAS HISTORICAS

La tradicion vitivinicola de la zona de Valdejalon es incuestionable, como lo prueban las
numerosas referencias que sobre esta zona y sus vinos pueden encontrarse en documentos
historicos, estudios y libros.

Se pueden destacar entre ellas, que en 1798 D. Ignacio Jordan de Asso, padre de la economia
moderna en Aragbn; escribe “... la villa de Calatorao, que tiene actualmente de nueva
plantacion 741 cahizadas en una cahada confrontante con términos de La Almunia. Estas vihas
deben su principio a la generosidad del Cabildo, que para alentar a los vecinos a que plantasen
cepas en aquella partida, los hizo libres de décima y primicia por diez anos, cuya gracia se
prorrogd por otros tres, y en el dia ya percibe el Cabildo cerca de mil escudos anuales de
décima: pues sin la exencion de tributos no hay que esperar del pobre labrador”.

También sehala que la cosecha de vino en La Almunia “sube a 8 mil alqueces de a 12
cantaros. No es tan copiosa la de Epila, que esta reducida al que produce en el término de
Sunén, todo de secano, pero es de muy buena calidad.

Madoz, a mediados de XIX habla de la abundante produccion en la zona pero escasa
comercializacion. Comenta que debido a la epidemia de filoxera en Francia a partir de 1868
surge un acuerdo comercial con el vecino pais provocando un incremento notable de la
produccion en la comarca del Jalobn Medio. “Los viticultores aragoneses vendian directamente
su produccion en sus propias localidades a comisionistas de casas francesas que se
desplazaban alli con objeto de comprar vino. Estos comisionistas residian en diversas
localidades, normalmente con estacion de ferrocarrii o con producciones importantes, y
organizaban el transporte del caldo hasta su destino, que era sobre todo la zona de Burdeos y
Cette”.

Aunque antes de la Guerra Civil se comienzan a gestar diversos proyectos cooperativos de
diversa indole en el medio rural, no es hasta después de la guerra y ante las duras condiciones
de la vida rural en las décadas de los ‘40 y ‘60, cuando se incrementa la importancia del
cooperativismo agrario y sobre los antiguos sindicatos se organizan principalmente bodegas y
almazaras cooperativas.

Entre 1944 y 1965 se crearon casi todas las cooperativas vinicolas en Espaha y la zona de
Valdejalon no fue una excepcion. Entre las creadas en aquellos ahos, se puede destacar a dia
de hoy entre las mas pujantes:

La Cooperativa San Francisco de Asis de Lumpiaque, constituida en 1955
La Cooperativa San Pedro Arbués de Epila, constituida en 1945
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La Cooperativa Santo Cristo de Calatorao, constituida en 1961

En los ahos ‘70, la superficie de vid cultivada en Valdejalon ascendia a 16.300 Ha (solo
superada por Calatayud y Carihena). Habia 16 bodegas en Morata, 7 en La Almunia, 6 en
Epila, 5 en Calatorao, 5 en Ricla, 4 en Lumpiaque, 1 en Jarque, 1 en Mesones, 1 en Tierga.

Las marcas que se comercializaban eran: Cosanse, Dona Godina, El Botiguero, Campo Royo,
Campo Grande, Aragon, Valdinon, Cerro Negro,...

Con el objetivo de defender los intereses de las bodegas de la zona, se cred la Asociacion de
Vino de la Tierra Valdejalon que ha agrupado a la mayor parte de las bodegas de la zona
durante los Ultimos anos.

b) Caracteristicas del producto basadas en la reputacion

Este vino con derecho a indicacion geografica es reconocido por la Orden de 25 de marzo de
1999 (BOA N2 47, de 20-4-99), del Dpto. de Agricultura y Medio Ambiente de la Comunidad
Autobnoma de Aragon, y posteriormente por la Orden de 23 de diciembre de 1999 (BOE N¢ 16,
de 19 -1-2000), del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

En la actualidad, la actividad tradicional de las cooperativas se ha visto complementada con la
implantacion de proyectos empresariales privados que han dotado a la zona de un nuevo
dinamismo, y ha permitido proyectar hacia el exterior los vinos de la zona. De este modo,
bodegas de reciente implantacion como Bodegas Rhey o Bodegas Mancuso han visto
reconocidos sus vinos en diversos certamenes internacionales.  También proyectos
innovadores como Latidos de vino, se han establecido en Valdejalon, apostando por este
singular area para la vid junto con Epilense de Vinos y Vihedos para crear lo que ellos
denominan Latidos de Vino, "El vino del amor".

La Asociacion empresarial de Vinos de la Tierra de Aragbn se constituyd en 2005 con 18
bodegas que elaboran Vinos de la Tierra en la Comunidad Autbnoma de Aragon con el objetivo
de impulsar el desarrollo de las Indicaciones Geograficas Protegidas que estan reconocidas en
Aragon.

Estas bodegas han sido durante los Gltimos ahos expositores habituales en Ferias del sector
tan importantes con ALIMENTARIA de Barcelona, FENAVIN en Ciudad Real, PROWEIN en
Dusseldorf, entre otras.

Asi mismo algunos de sus vinos han sido merecedores de importantes galardones en
Certamenes de Vino nacionales e internacionales. A continuacion se realiza una breve reseha
de los mas importantes:

EPILENSE DE VINOS Y VINEDOS S. COOP. - EPILA

Valdecella Garnacha Fermentado en barrica 2007 — Zarcillo de Oro 2009

Valdecella Cosecha Seleccion Extra 2008 — Medalla Oro Radio Turismo 2009

Valdecella Garnacha 100% Joven — Medalla de Oro Radio Turismo 2010

Para el Vino de licor, se puede destacar la Medalla de Oro “Radio Turismo 2010” obtenida por
el Moscatel “Goticas del Jalon” de la Bodega Epilense de Vinos y Vihedos S. Coop. de Epila,

COOP. SAN PEDRO ARBUES - EPILA
Vina Arbués “Tinto Barrica Seleccion” — Medalla de Oro Radioturismo 2009

LATIDOS DE VINO
Premio Medalla de Oro - Radioturismo de Madrid 2010 - Latidos de vino “| love tinto”

c) Relacion causal entre el area geografica y las caracteristicas del producto

A lo largo de los siglos, los productores de vino de la zona han sabido aprovechar de manera
optima las caracteristicas naturales de la zona, clima y suelos, para la elaboracion de vinos de
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calidad. La importancia de este cultivo ha residido en su papel de complemento de otras
producciones aportando ingresos adicionales a los de otro tipo de actividades agroalimentarias.

Las caracteristicas de los suelos, ligeramente basicos y con escasez de materia organica,
unido a las caracteristicas climaticas de la zona, con bajas precipitaciones anuales,
temperaturas extremas tanto en verano como en invierno y la presencia de vientos dominantes
del noroeste -que hacen mas extremas las temperaturas en invierno y suavizan las maximas
durante el verano- confieren a Valdejalon un peculiar microclima y ecosistema favorecedor para
el cultivo de la vid; al cual deben los vinos elaborados la gran reputacion alcanzada.

H. OTROS REQUISITOS APLICABLES

a) Marco legal

ORDEN de 25 de marzo de 1999, del Departamento de Agricultura y Medio Ambiente por la
que se actualizan las zonas de "Vino de la Tierra" en la designacion de vinos de mesa
producidos en Aragon. (BOA n® 47 de fecha 20-04-1999).

ORDEN de 16 de agosto de 2001, del Departamento de Agricultura, por la que se actualizan
las zonas de "Vino de la Tierra" en la designacion de los vinos de mesa con indicacion
geografica producidos en Aragon (BOA n® 106 de fecha 7-09-2001) y su correccion de errores
publicada en el BOA n® 119 de fecha 8 de octubre de 2001.

ORDEN de 25 enero de 2005, del Departamento de Agricultura y Alimentacion, por la que se
modifica el Anexo Xl del Decreto 37/2001, de 13 de febrero, del Gobierno de Aragon, por el que
se regula el potencial de produccion viticola y se actualizan las zonas de «Vino de la Tierra» en
la designacion de los vinos de mesa con indicacion geografica producidos en Aragon. (BOA n®
17 de fecha 7-02-2005).

ORDEN de 28 de octubre de 2005, del Departamento de Agricultura y Alimentacion, por la que
se actualizan las zonas de «Vino de la Tierra» en la designacion de los vinos de mesa con
indicacion geogréafica producidos en Aragon. (BOA n® 137 de fecha 18-11-2005).

b) Requisitos adicionales

i) Vendimia y elaboracién

Al menos el 85% de las uvas con las que se haya elaborado el vino amparado por la indicacion
“Valdejalon” debera proceder de parcelas situadas en la zona geogréafica contemplada en este
Pliego de Condiciones.

i)  Embotellado y Etiquetado

Las etiquetas comerciales, propias de cada bodega inscrita, deberan ser verificadas y
aprobadas, en lo que respecta a lo regulado en este Pliego de Condiciones, por el Organo de
gestion.

Para la Indicacion Geografica Protegida “Valdejalon”, el término tradicional al que se refiere el
articulo 118 duovicies.1a) del Rgto. (CE) N° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007,
Reglamento Unico para las OCM, es “Vino de la Tierra”. Segun se establece en el articulo 118
sexvicies.3.a) del citado reglamento, tal mencion tradicional podra sustituir en el etiquetado de
los vinos a la expresion Indicacion Geografica Protegida.

Los términos tradicionales a los que se refiere el articulo 118 duovicies.1b) del Reglamento
(CE) N° 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, que pueden utilizarse en los vinos
amparados por la indicacion geografica protegida Vino de la Tierra Valdejalon, pertenecientes a
la categoria 1 del anexo Xl ter del Reglamento (CE) 1234/2007, de 22 de octubre de 2007, son
Anejo, Noble y Viejo.
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L. ENTIDAD DE CERTIFICACION EXTERNA

La verificacion del cumplimiento de lo contemplado en este Pliego de Condiciones, sera
realizado por organismos de control que deberan estar acreditados ante ENAC conforme a la
norma UNE-EN-45011 o norma que la sustituya.

La Entidad de Certificacion Externa debera asegurar que los operadores autorizados cumplen
con el presente Pliego de Condiciones, realizando al menos la siguiente tipologia de controles:

- Controles en Bodega: Control de las diferentes partidas identificadas como “Valdejalon”, con
vistas a obtener garantias sobre la trazabilidad del vino.

- Verificacion de la Analitica del producto terminado: Se realizara toma de muestras aleatoria
sobre las partidas identificadas como “Valdejalon”, con el objeto de determinar que los
parametros fisico-quimicos de los vinos elaborados se ajustan a los contemplados en el
presente Pliego de Condiciones.

Entidades de certificacion encargadas de la verificacion del cumplimiento de lo contemplado en
este Pliego de Condiciones:

BUREAU VERITAS CERTIAL S.L.
Valportillo Primera 22-24 Poligono Industrial 'Los Leones', 63 -
PI La Granja - Edif. Caoba 50298 Pinseque (Zaragoza)
28108 Alcobendas (Madrid) Tel +34 976 656 919
Tf: 91 270 22 00 Fax +34 976 656823
Fax: 91 270 22 99 www.certial.com

www.bureauveritas.es

CERTIFOOD
C/ Cristobal Bordiu N¢ 35, 4°, Of. 415
28003 Madrid
Tf: 9174500 14
Fax: 91 57924 76
www.certifood.org

= Metodologia de las comprobaciones

La periodicidad de las comprobaciones sera, como minimo, anual.

La toma de muestras para el control anual, se realizara por muestreo aleatorio de las diferentes
partidas de vino considerado por la bodega como apto segun el presente Pliego de condiciones
en cada campana.
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