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ORDEN de 17 de septiembre de 2009, del Departamento de Industria, Comercio y Turis-
mo, por la que se otorgan las distinciones al mérito turistico correspondientes al aiio
2009

La creciente importancia que el sector turistico esta adquiriendo en la sociedad aragone-
sa, tanto en sus aspectos econémicos, como sociales y culturales, requiere de un reconoci-
miento publico a las personas e instituciones que se han destacado por su labor en el desa-
rrollo turistico de Aragén durante el afio 2009.

En consecuencia, y de acuerdo con el Decreto 14/1988, de 9 de febrero, del Gobierno de
Aragon, por el que se regulan los honores y distinciones de esta Comunidad Auténoma, asi
como la Orden del Departamento de Industria, Comercio y Turismo de 20 de septiembre de
1988, reguladora de estos premios, y previa consulta al Consejo de Turismo de Aragén, este
Departamento ha tenido a bien conceder placas de reconocimiento al mérito turistico a las
siguientes personas, empresas, asociaciones e instituciones:

A) A titulo individual:

—Empresarios:

A Hermanos Bricefio Seoane e Hijos

La familia Bricefio Seoane con una trayectoria empresarial de mas de 80 afios de expe-
riencia, ha desarrollando su actividad en diversos sectores, entre otros, el turistico. Asi, el
Grupo de empresas aragonesas Brial cuenta con destacados establecimientos hoteleros,
como «Reino de Aragén» y «Zentro» de Zaragoza, y participaciones en diversas Sociedades
del sector turistico, como Dinépolis, Golf Los Lagos y Lacuniacha.

Resulta obligado mencionar que los edificios hoteleros construidos por la propia empresa,
han recibido galardones a su arquitectura, entre otros, el premio Ricardo Magdalena de 1998
al «Reino de Aragon» y el accésit del mismo premio en 2008 al Hotel «Zentro».

Por su importante contribucion al desarrollo y modernizacion de las infraestructuras hote-
leras, de ocio y de servicios de calidad en Aragon.

—Profesionales empleados:

A D?. Carmen Cenzano Gutiérrez

Profesional siempre vinculada a la direccién y gestidon hotelera, ha desempefiado su acti-
vidad profesional durante los ultimos anos en distintos establecimientos hoteleros de la Cade-
na NH en Zaragoza, siendo en la actualidad Directora del «Gran Hotel» de Zaragoza, estable-
cimiento emblemético de alojamiento en Aragon.

En reconocimiento a su trayectoria profesional en el sector turistico.

—Escritores-Periodistas-Fotografos:

A D. Fernando Biarge Lépez

Publicista y autor-editor de libros sobre temética aragonesa, ilustrados basicamente con
sus propias fotografias. Colaborador en enciclopedias, incluida la Gran Enciclopedia Arago-
nesa, historia de Aragén, monografias, revistas, fasciculos y otras publicaciones. Asimismo
destaca su actuacion en el campo de la fotografia histérica, especialmente en la provincia de
Huesca.

En reconocimiento a su trayectoria profesional de difusién y promocion de la cultura ara-
gonesa.

B) A personas juridicas:

—Empresas de hosteleria:

Al Hotel «Balfagdn Alto Maestrazgo» de Cantavieja (Teruel)

Hotel de mas de veinticinco afios, situado en el corazén del Alto Maestrazgo en la provin-
cia de Teruel, que ha completado recientemente un proceso de modernizacién de instalacio-
nes y servicios, disponiendo de Restaurante, Cafeteria, Sala de Fiestas, Bodega de Vinos,
Sala de Convenciones y Spa.

El nombre Hotel «Balfagon» en el Maestrazgo va unido a una oferta gastronémica, de
alojamiento y de servicios de calidad.

Por su contribucion a la mejora de la oferta de alojamientos de calidad.

Al Hotel «Posada Arco de San Miguel» de Calatayud (Zaragoza)

El Arco de San Miguel de Calatayud data de comienzos del siglo XVI. El edificio se utiliza-
ba como puerta que separaba entre si la ciudad en dos zonas, cristiana y arabe. Actualmente,
es un vestigio del pasado histérico de Calatayud y de su presente cultural.

El dinamismo, ilusién, juventud y profesionalidad de los hermanos Sergio y Francisco Ja-
vier Gil Atienza, pertenecientes a una saga familiar vinculada desde hace décadas a la hoste-
leria bilbilitana, unido a la historia de este edificio, ha dado lugar a un establecimiento singular
y de gran calidad situado en el propio Arco de San Miguel de Calatayud.
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Por su importante contribucién a la elevacion de la oferta turistica de calidad en Aragon.

Al Hotel «Casa Rubay» de Biescas (Huesca)

Hotel emblematico del Valle de Tena fundado en 1884, siempre regentado por la familia
que da nombre al establecimiento. Tradicién, experiencia y profesionalidad dan al Hotel un
entrafable ambiente familiar, lo que lo ha convertido en todo un clasico del sector en Aragon.

En reconocimiento a su trato familiar y profesionalidad en el sector turistico de Aragén.

—Empresas de restauracion:

Al Restaurante «La Rinconada de Lorenzo» de Zaragoza

Cocina de tradicién aragonesa, si bien cada vez con mas matices de innovacion, donde
priman los productos y materias regionales de primera calidad, ejecutada brillantemente por
la familia Navascués. Asimismo cuenta con una importante bodega, protagonizada por vinos
aragoneses, casi en su totalidad.

En reconocimiento a su esfuerzo y dedicacion en la mejora de la gastronomia aragonesa.

Al Restaurante «La Cadiera» de Jaca (Huesca)

Restaurante de cuidada cocina tradicional aragonesa con productos de calidad, resaltan-
do sus singulares Jornadas Gastronémicas.

Destaca su decoraciéon y ambiente que evocan la vida y tradiciones aragonesas, lo que le
ha supuesto ganar un espacio propio en la gastronomia aragonesa.

Por su contribucion al desarrollo de la restauracién tradicional aragonesa.

Al Restaurante «La Tierreta» de Teruel

Restaurante de cocina de vanguardia, fruto de la investigacion de antiguos recetarios y su
transformacion en propuestas de platos modernizados y atrevidos.

«La Tierreta» se fundamenta en la utilizacién de los productos mas cercanos a la despen-
sa de Teruel, asi, se citan entre otros, el jamon, el ternasco, el aceite del Bajo Aragdn, el
melocotén de Calanda y el queso de Tronchdn.

Interpretar y reinventar antiguas recetas es la apuesta firme que le ha llevado a un recono-
cimiento de su alto nivel gastronémico.

Por su aportacion al desarrollo e innovacion de la gastronomia de calidad en Aragon.

—Empresas de Campings, Balnearios, Agencias

de Viaje y Turismo Rural:

A la agencia de viajes «Noé Travel» de Zaragoza

Empresa de receptivo turistico, especializada en la comercializacién de rutas turisticas por
la Comunidad Auténoma, que potencia Aragén como destino turistico.

Su titular, Noé Larraz Ortega, lleva al frente de la Agencia mas de quince afios, constitu-
yendo una referencia obligada en el sector de Agencias de Viaje.

En reconocimiento a su labor de difusion y promocion de Aragon como agencia de viajes
de receptivo turistico.

Al Balneario de Paracuellos de Jiloca (Zaragoza)

Centro Termal que recientemente celebro el 160 aniversario del Balneario, habiendo efec-
tuado una restauracion completa, tanto del Hotel como de las instalaciones termales. Fusiona
las propiedades minero-medicinales del agua termal de Paracuellos de Jiloca con la mas
moderna tecnologia en hidroterapia.

Sus instalaciones hoteleras han obtenido la Certificacion de la Q que otorga el ICTE, tras
un importante proceso de implantacion del sistema de calidad, constituyendo una obligada
referencia en el Termalismo Aragonés de calidad.

Por su continuado esfuerzo en la mejora y elevacion de la calidad del sector termal de
Aragon.

Al Camping «Pefia Montafiesa» de Labuerda (Huesca)

Situado en la proximidad del Parque Nacional de Ordesa y Monte Perdido, cuenta con
instalaciones de gran calidad, ofreciendo todo tipo de actividades y excursiones propias de la
montafia y deportes de invierno.

Por su destacada aportacioén al desarrollo del turismo en Aragén, por sus magnificas ins-
talaciones y servicios, que lo convierten en una referencia de calidad en el sector del camping.

Al Hotel Rural «La Casona del Solanar» de Munébrega (Zaragoza)

Hotel rural fruto de la rehabilitacion de un edificio de mas de cinco siglos, que ofrece ade-
mas de un alojamiento de cuidada decoracién y calidad, la oportunidad de degustar especia-
lidades gastronémicas de la Comarca de Calatayud.

Asi, la Gerente del Hotel, Mercedes Lavilla, apuesta por la cocina tradicional, que esta
presente como el plato fuerte de su carta.

Por su contribucion a la elevacion de la calidad del sector de alojamiento rural.

—Empresas de oferta complementaria:

A la Confiteria «Echeto», «Casa Fau» y «Chez Claudine» de Jaca (Huesca)
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Los tres establecimientos se han convertido en un clésico de la oferta turistica comple-
mentaria de la ciudad de Jaca, contribuyendo decisivamente a la consolidacion del histérico
marco de la Plaza de la Catedral como espacio turistico singular de primer orden.

- Asociaciones:

A la Asociacién de Cocineros de Aragén

Asociacion que nacié en 1993 de la mano de una serie de Cocineros que compartian una
inquietud comun, como era defender la dignificacion de la profesion por un lado y fomentar la
cocina a todos los niveles por otro.

Con este reto, la Asociacion de Cocineros de Aragon impulsé desde el principio una serie
de actividades que tratan de animar y promocionar a los profesionales en su trabajo. Asi, figu-
ra la organizacion de certdmenes oficiales de cocina, la participacién en concursos naciona-
les, ferias y otros eventos y la organizacién de actividades como charlas, foros de debate,
presentaciones de productos o clases magistrales a cargo de grandes Chefs.

La Asociacioén representa a unos 300 profesionales que ejercen la cocina en Aragoén.

Por su contribucion al desarrollo de la cocina aragonesa.

A la Asociacion de Sumilleres de Aragon

A principio de los afios 90 un pequefio grupo de avanzados restauradores, avidos de co-
nocimiento en esta materia, decidieron impulsar un colectivo que diera salida al creciente in-
terés en torno al mundo de los vinos, aguardientes y licores, lo que dio lugar al nacimiento de
la Asociacion.

Ante la necesidad observada de formar a buenos profesionales, se impuls6 un programa
de formacion de calidad.

La realizacion del primer curso de Sumilleres fue una realidad en 1993, con mas de treinta
alumnos y una extensa seleccion de reconocidos profesionales como docentes.

En la actualidad, la Asociacion de Sumilleres de Aragén es un organismo vivo y plenamen-
te integrado en el tejido social y gastronémico de la Comunidad. Se trata de una de las Aso-
ciaciones mas importantes de Espana, ya que es una de las pocas que cuenta con profesio-
nales titulados a nivel europeo.

En reconocimiento a la labor de formacion de profesionales y al impulso de este sector.

A la Asociacion de Maitres y Profesionales de Sala de Aragén

Asociacion que nacié hace ocho afios e integra a los profesionales regionales del servicio
de sala, canalizando la inquietud de un grupo de profesionales que en un momento determi-
nado decide unir esfuerzos y compartir intereses comunes.

Desde su fundacion, la Asociacion, que en la actualidad integra a mas de 130 miembros,
ha jugado un papel importante en lo que respecta a la dignificacion de esta profesion que
tiene un protagonismo especial en la hosteleria.

Asociacion que con una dimension creciente, se plantea seguir trabajando con la maxima
intensidad para satisfacer los nuevos retos que plantea una regiéon inmersa en constante evo-
lucion.

Por su importante contribucién a la formacion de profesionales y al impulso de este sector.

—Instituciones Publicas:

Al Parque Nacional de Ordesa y Monte Perdido

En el afio 1918 el Valle de Ordesa fue declarado Parque Nacional denominandose desde
1982 Parque Nacional de Ordesa y Monte Perdido.

La gran diversidad de ambientes y paisajes convierte a la zona en un patrimonio natural
excepcional, que se protege y conserva para las generaciones futuras.

En 1997 fue declarado Patrimonio Mundial de la Humanidad por la UNESCO.

Desde 2004 la gestion del Parque Nacional corresponde a la Administracion de la Comu-
nidad Auténoma de Aragén que ha tratado de involucrar a la Comarca de Sobrarbe, en cuyo
territorio se encuentra este Parque Nacional, considerandolo como exponente de sus incom-
parables recursos naturales, paisajisticos y culturales.

En reconocimiento a la proyeccion nacional e internacional de Aragdn como destino turis-
tico.

C) Distinciones especiales

Ala Ciudad de Teruel

Ciudad que en los ultimos afos, ademas de proyectos de desarrollo turistico de primer
orden como Dindpolis y de la realizacion de un Plan de Excelencia Turistica, ha experimenta-
do una importante transformacion turistica con la rehabilitacién de espacios emblematicos de
la ciudad como el Paseo del Ovalo, la Glorieta, la Plaza del Torico, sin olvidar sus torres mu-
déjares.
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Mencion especial merece la restauracion del Mausoleo de los Amantes que ha sido apo-
yada por los actos de celebracion de las «Bodas de Isabel y Diego».

En reconocimiento a la transformacion de Teruel como destino cultural y turistico de primer
orden.

A los Danzantes de Huesca

Los Danzantes de Huesca representan una de las tradiciones mas antiguas y queridas de
los oscenses que durante las Fiestas de San Lorenzo ofrecen sus diferentes dances: espa-
das, palos viejos y nuevos, cintas y «degollau».

Sus actuaciones atraen a gran niumero de turistas, que comparten con los danzantes su
peculiar forma de manifestar la devocion al santo patron de la ciudad, mediante la ejecucion
del dance, habiéndose constituido desde 2004 como Asociacién Cultural.

Por su contribucién al mantenimiento de la cultura y las tradiciones aragonesas como
atractivo turistico.

Ala Contradanza de Cetina (Zaragoza)

En honor San Juan Lorenzo, patréon de Cetina, el dia 19 de mayo se celebra durante la
noche la Contradanza de Cetina, en la que con la sola iluminacion de las antorchas los con-
tradanceros interpretan uno de los dances mas antiguos y espectaculares de Aragdon que
atrae a gran numero de turistas.

En reconocimiento a la singularidad y esfuerzo en la recuperacion de las tradiciones y fo-
Iklore aragoneses.

A D. Jesus Solanas Murillo

Sumiiller titulado por la Escuela Superior de Hosteleria y Restauracién de Barcelona,
miembro fundador y Vicepresidente de la Asociacion de Sumilleres de Aragén y miembro de
la Asociacion Internacional de Sumilleres.

Profesor habitual de cursos de cata de vinos y colaborador en medios de comunicacion,
es en la actualidad Director y Sumiller del Restaurante Aragonia-Paradis del Hotel «Palafox»
de Zaragoza.

En reconocimiento a su destacada labor y continua promocion de los productos aragone-
ses, especialmente los vinos, resaltando su participacion como jurado en concursos naciona-
les e internacionales.

Zaragoza, 17 de septiembre de 2009.

El Consejero de Industria, Comercio y Turismo,
ARTURO ALIAGA LOPEZ

23432



